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গুড় /চ কী রু রন দ্ধফত: 
  
ফ ক্স রু রন দ্ধফত - 
প্লাস্তিরকর কের ওপর পযারাস্তফ্ন 
কাগরে পরু স্তডম ব্রাল করা 
য় এবং স্তক্ত কফ্াম পযাডগুস্ত 
পরু স্তবছানার র্াস্তরস্তদরক রাখ্া 
য় । আর্দ্চতা হ্রা করাি করার 
েনয কবরডর ওপর পযারাস্তফ্ন 
কাগে স্তদরয় আচ্ছাস্তদত কররত 
য। কেগুস্তরক একটির উপরর 
অপরটিরক াস্তেরয় রাখ্রত রব। 
র্াকী পরুক খ্াওয়ারনার আরগ 
র্াকী কবড শুকারনার েনয কখ্াা 
বায়ুরত রাখ্রত রব।    
 

ত ক রু রন দ্ধফত – প ু
পারনর েনয বাাঁরলর ডাা 
বযবার করা য় এবং 
ডাাগুস্তরক পৃথক পৃথক তারক 
রাখ্া য় । 

চ কী রু ররনয ুফফধ : 
 

স্তডমর যথাযথ ইনস্তকউরবলন এবং অস্তভন্ন মুখ্ারনা  
স্বাস্থকর  ও করাগমুক্ত র্াকীপু 
করলম ফ্রর স্তস্থস্ততলীতা 
করলম গুটির উত্পাদনলীতা বৃস্তি  

করলম গুটির উত্পাদন বযয় হ্রা 
উচ্চতর আস্তথচক প্রতযাবতচ ন 

করলম ফ্রর ক্ষস্ততররাি 
 

 

ফজজ নীে: 
স্তদরনর গরম ময় স্তডম পস্তরবন কররবন না ।    

স্তডম কফ্াটারনার েনয কম্ব বা কস্তর মরিয স্তডম 
রাখ্রবন না ।  
াত স্তদরয় গুড়া পু নাড়ার্াড়া কররবন না ।  
রা র্াকাীন পযারাস্তফ্ন কাগে ও কভো কফ্ামপযাড স্তদরয় 
পুর কবড ঢাকরবন না ।  

৯০% াভচ া রা কথরক না কবররনা পযচন্ত পুরপাকারক খ্াবার 
কদরবন না । 

র্াীরদররক কপস্তব্রনযুক্ত র্াকীপু স্তবতরণ কররবন না।  

চ কী রু ফফতযণ : 
 
স্তিতীয় রার পর াভচ ার বৃস্তি ও স্বারস্থযর র্াকী াটিচ স্তফ্রকলন 
র্া ু করুন ।  
স্তনরখ্াাঁে াভচ া কযন ৫% এর কম ও কছারটা আকাররর াভচ া 
কযন ১৫% এর কম য়।   

২য় রার ময় ১০০ টি াভচ ার ওেন পরীক্ষা করুন (স্তি-
প্রে: ৩.৪-৩.৮ গ্রাম ও আইস্তস্তব: ২.২-২.৬  গ্রাম)  
রু্ন প্ররয়াগ করুন এবং স্তদরনর ঠান্ডা মরয় র্াকীপু পস্তরবন 
করুন।  

চুন প্ররে গ 

য  চ র ক রীন  
র বজ   

কযণীে:  
কছাট কছাট র্াকী পুপান ককরন্দ্র র্াকী পুপারনর 
আরয়ােন করুন ।  
রারা ও পুস্তিকর পাতার েনয র্াকী তুতবাগান ততরী 
করুন।  

র্াকী পুপান ককরন্দ্রর ঠিক তাপমাত্রা ও আরপস্তক্ষক 
আর্দ্চতা বোয় রাখ্ুন।    
র্াকী পুপান ককরন্দ্র যথাযথ স্বাস্থযস্তবস্তি বোয় রাখ্ুন । 



র্াকী রা করলমকীট পারনর প্রথম দটুি দলা (স্তিতীয় রা 
অবস্তি)। র্াকী করলমপ ু পারনর গুরুত্বপূণচ ময় যা কাস্তরগস্তর 
দক্ষতা ও ভা ান-পারনর ুস্তবিার দাস্তব করর। র্াকী  ফ্ 
করলমগুটি  উত্পাদরনর মূ মন্ত্র। কু্ষর্দ্ র্াকীর মূ ক্ষয স্বাস্থযকর ও 
লস্তক্তলাী অল্প বয়ী করলমপরু ংখ্যা বসৃ্তি এবং তা করলম 
র্াীরদর রবরা করা। 

কু্ষদ্র চ কীয প্র থফভক প্ররে জনীেত  : 
প্রস্তত ফ্র ১০০০ করাগমকু্ত স্তডম পারনর ক্ষমতা ম্পন্ন 
ুস্তবিাযুক্ত পৃথক পান ঘর। 

এ -১৬৩৫ এর এক একররর পৃথক র্াকী তুতবাগান।   
দইু কদওয়ারর প্লাস্তিক/ এইর্স্তডস্তপই কে (২' x ৩' আকার)। 
কমপরক্ষ ১০০টি কে িারণক্ষম স্তপস্তভস্ত / কারঠর পারনর িযান্ড 
(তদঘচয : ২৩', উচ্চতা: ৭' ও প্রস্থ : ২') । 

পাতা কাটা কমস্তলন/ যন্ত্র। 
আরপস্তক্ষক আর্দ্চতা মাপার শুকরনা ও কভো বাল্ব থারমচাস্তমটার। 
ুক্ষ-েবায় ুপস্তরর্ানার েনয স্তটার ও স্তউস্তমস্তডফ্ায়ার। 
পযারাস্তফ্ন কাগে (৮০ স্তেএএম)। 
পাতা খ্াওয়ারনার িযান্ড, প্লাস্তিরকর বাক্স, পাওয়ার কেয়ার, 
প্লাস্তিরকর ইনস্তকউরবলন কেম, স্তবছানা পস্তরষ্কাররর ো, ডািস্তবন, 
প্লাস্তিরকর কেট ও েীবাণুমকু্তকররণর মরুখ্ালগুস্তর মরতা পযচাপ্ত 
রঞ্জাম । 

র ু ররনয ঘয ও যঞ্জ ভ ফদ ফনফীজন : 
প ুপারনর প্রস্তত বযারর্ দ'ুবার স্তনবীেন 

প্রথভ: স্তডম মখু্ারনার ২-৩ স্তদন আরগ এবং  
ফিতীে: প্রস্তত বযার্ কল ওয়ার পরর 

 কেনারর রুম েীবাণুনালক বযবার কররত রব  
৫ % ফিফচিং  উড য দ্রফন এফিং ফনভুজর। 

জয গভুক্ত ফডরভয িংগ্র : 
এনএএও (এএস্তপস্ত), আরএস্তপ এবং রােযরকারী 
ংস্থাগুস্ত কথরক াটিচ স্তফ্রকটযকু্ত ংকর প্রোস্ততর ও কপস্তব্রন মকু্ত 
পরু স্তডম স্তদরনর ঠান্ডা মরয় ংগ্র এবং পস্তরবন করুন।   

ফডভ ইনফকউরফন : 
ইনস্তকউরবলরনর আরগ ১০স্তমস্তনট ২% ফ্রমাস্তন র্দ্বণ স্তডরমর লীট 
ডুস্তবরয় রাখ্ুন ও লীত ঘরর শুষ্ক বায়ু স্তদরয় শুষ্ক করুন।  

ইনস্তকউরবলরনর েনয করাগমকু্ত স্তডম ২৫ ̊কস্তয়া তাপমাত্রায়, 
৮০% আর্দ্চতা এবং ইনস্তকউরবলন কেম বযবার করর ১৬ ঘন্টা 
আরা প্রদান করুন।    

জফড জেফিং: 

াভচ া স্বাস্থযকর বসৃ্তি ও 
স্তবকারলর েনয অস্তভন্ন 
বযবিান প্রদান কররত রব 

  
র্াীরদর প্রস্তত 100 করাগমকু্ত 
স্তডম (স্তিতীয় রার পরর) 
10-12 কেরত রবরা 
কররত রব  

আদলচ কবরডর আকার  

(কস্তম2 / ১০০ করাগমুক্ত স্তডরম) 

দলা  আইস্তস্তব স্তিপ্রে 

১ ম  ৬ -১৮  ৮-২১  

২ য়  ১৮-৫৪  ২১-৬৫  

জফড ফযষ্ক য: 

 স্তিতীয় দলায় মাত্র একবার (স্তিতীয় রায় বার আরগ) 

রু  রন ঘরযয ূক্ষ্ম জরফ েু : 
রবচাত্তম তাপমাত্রা বোয় রাখ্ুন  
   প্রথভ দ    : ২৭-২৮°C  
   ফিতীে দ   : ২৬-২৭°C 

ঠিক আরপস্তক্ষক আর্দ্চতা বোয় রাখ্ুন @৮৫-৯০% 

ফডভ ঝ ড় রন  :  
 তুনামূকভারব স্তদরনর লীত মরয় 

যথা কা ৭টা কথরক ৮টা স্তডম 
ঝাড়া দরকার।  

 দয মখু্ারনা স্তডম ঝাড়রনর েনয 
নরম ফ্াইবার /পারকর ব্রাল 
বযবার করুন ও তুত গারছর 
ককাম পাতা কছাট কছাট করর ককরট 
ছস্তড়রয় স্তদন।   

 30 স্তমস্তনট পরর মি  গুড়া প,ু  
প ু পারনর কের ওপর পারাস্তফ্ন 
কাগরে স্থানান্তর করুন।  

 আগা স্তডরমর েনয ইনস্তকউরবলন 
কেম বযবার করুন 

গুণভ ন মকু্ত তুুঁ ত  ত :  
 

 র্াকীর তুাঁ ত বাগান রক্ষণারবক্ষণ এর 
েনয িযান্ডাডচ  অনলুীন পযারকে 
(FYM @ ৪০ কম:ট:/ক:/ বছর ও 
NPK @ ৩৩৬:১৮০: ১১২ 
ককস্তে/ক:/বছর  

 ককাম,উচ্চ-পুস্তিকর রযুক্ত পাতা 
বযবার করুন  

 স্তদরনর ঠান্ডা মরয় পাতা ংগ্র 
করুন  

 কাটা পাতা আাদা ঘরর কভো 
র্রটর কাপরড় কঢরক ংরক্ষণ করুন 

 পরুক পযচাপ্ত পস্তরমারণ খ্াবার স্তদন  

ররুক খ ওে রন য ভেচূী : 
 খ্াওয়ারনার আি ঘণ্টা আরগ 

পযারাস্তফ্ন কাগে রারত রব   
 র্াকীর েনয প্ররয়ােনীয় পাতা 

(আইস্তস্তব: ১৫ ককস্তে ও স্তিপ্রে: 
২০ককস্তে প্রস্তত ১০০স্তডরমর েনয ) 

 প্রস্ততস্তদন স্ততনবার খ্াওয়ান(কা 
৭টা, দপুুর ১টা ও রাস্তত্র ৮টা) 

ি ক ফফক্সিং:  
 ৮০% স্তডরমর ুর্ারুরুরপ মখু্ারনার  

েনয "ব্লু জেজ“ স্তনস্তিত করুন  
 
 ইনস্তকউরবলন কেমগুস্ত ২৪-৩৬ ঘন্টা 

কারা কাগে বা কাপড় স্তদরয় আবতৃ 
করুন 

✓ X 

য য ভে মত্ন: 

পপুান গৃর উত্তম বাতারর প্রবা রাখ্রত রব  
করলমপরু উপররর পযারাস্তফ্ন কাগে এবং কভো কফ্াম 
পযাডগুস্ত রা ও ডাস্তিংরয়র ময় রারত রব  

যখ্ন ~ ৯০% াভচ া রারত স্তস্থর রয় বর থাকরব, তখ্ন 
কবরডর আর্দ্চতা হ্রা কররত পাতা কদওয়া বন্ধ করুন এবং 
রু্রনর গুাঁড়া স্তছটান  

৯৫ % াভচ া রা কথরক কবররনার  পরর পরু কবরড  
েীবাণুনালক যারবক্স বা কস্তরস্তস্তন বা কস্তর-উইন প্ররয়াগ 
করুন (৩৫০গ্রাম প্রস্তত ১০০ স্তডরমর স্তারব)  

৩০ স্তমস্তনট পরর পরু কবরডর উপর নাইন কনট ছস্তড়রয় 
স্তদন এবং টুকররা টুকররা ককাম তুতপাতা াভচ ারক  খ্াওয়ার 
েনয স্তদন    

গুড়  রু রন 
 

(পর জযভচ রলয জনয) 


